
29

33
Mascarpone, bacon, épinard

34
Crémeuse au citron et estragon, 

poivron rouge confit, goberge frite

3434
Sauce au safran et tomates confites

34
Moules, crevettes, pétoncles, 

saumon, tomates séchées, 
citron, olives, aneth

35
Jardinière méditerranéenne, Jardinière méditerranéenne, 

sauce échalotes, purée de légumes, 
frites et mayo épicée

36

35

Risotto au brie et champignons

Pennine au confit de canard
Mascarpone, bacon, épinards

Ravioli de homard
Crémeuse au citron et estragon, 
poivrons confits, goberge frite

Filet de doréFilet de doré
Sauce au safran et tomates confites

Linguine aux fruits de mer
Moules, crevettes, pétoncles, 
saumon, tomates séchées, 
citron, olives, aneth

Bavette de bœuf
Jardinière méditerranéenne, Jardinière méditerranéenne, 
sauce échalotes, purée de légumes, 
frites et mayo épicée

Paëlla du chef
Crevettes, pétoncles, chorizo, 
moules, poulet, vin blanc, 
riz safrané et tomate

Tajine d’Agneau Tajine d’Agneau 
Avec Merguez, Abricots 
et Raisins Sultana Séchés

36

Bœuf et deux saumo36

38
et fruits de m45

Pétoncles, crevettes,moule, 
saumon, morue, crème et mais

3838
Sauce au marsala et champignons, 

servie sur polenta crémeuse

49
39

47

52

        Thon Grillé
                 OU
  Assiette de Morue
     (*Selon l’arrivage)
     Servi sur sauce vierge

Duo de tartare 
Bœuf et deux saumonsBœuf et deux saumons

Bouillabaisse
Façon Etcaetera
Bisque saffranée, raviolis de homard, 
pétoncles, crevettes, poisson

Joue de veau
Sauce au marsala et champignons, 
servie sur polenta crémeuseservie sur polenta crémeuse

Ris de veau sauce madère 
croustillant au pain d’épices

Carré d’agneau et pastilla

Filet mignon
Écrasé de pommes de terre, 
sauce à l’échalote 
ou porto ou champignonsou porto ou champignons

Poisson
(*Selon l’arrivage)
Servi sur sauce vierge

Lê plat̂

11
yogourt, fruits frais, 
figues séchées et noix

11

11

13
Caramel chaud et noix, glace vanille

11
Biscuits cuillères, mascarpone, 

sirop au café et cacao

11

Dessert méditerranéen
yogourt, fruits frais, 
figues séchées et noix

Assiette de sorbets et fruits

Gâteau au fromage maison
Crumble à l’huile d’olive, 
coulis de fruits, coulis de fruits, 
compotée de bleuets

Moelleux au chocolat fondant, sorbet aux fruits

Beignets de pommes
Caramel chaud et noix, glace vanille

Tiramisu
Biscuits cuillères, mascarpone, 
sirop au café et cacao

Crème brulée catalane
crème, cannelle, anis étoilécrème, cannelle, anis étoilé

Lê Desseˀt̂

9
Romaine, roquette et radicchio, 

crudités, vinaigrette aneth et cari

13
oignons et vinaigre de framboise

13
Vinaigrette classique, bacon, Vinaigrette classique, bacon, 

croûtons et câpres frits

12
crème à l’huile de truffes, Gremolata 
de champignons sur crouton à l’aïoli

12

13
Crème, ail, champignons, vin blanc, 

bacon et petit feuilleté

15

15
amandes, pommes et radicchio

1515
yogourt à l’aneth et mayonnaise épicée

saumon fumé sur bhaji 14
Crêpe farine de pois chics, yaourt 

Entrée:  14    Plat:  33

Entrée:  16    Plat:  36

Tartare aux deux saumons
Mangue, coriandre, échalotes, Tabasco

Tartare de bœuf traditionnel

Salade verte
Romaine, roquette et radicchio, 
crudités, vinaigrette aneth et cari

Boudin noir
oignons et vinaigre de framboise

Salade césar
Vinaigrette classique, bacon, Vinaigrette classique, bacon, 
croûtons et câpres frites

Bisque de homard
crème à l’huile de truffes, Gremolata 
de champignons sur croûton à l’aïoli

Aubergine au gratin

Cassolette d’escargots
Crème, ail, champignons, vin blanc, 
bacon et petit feuilleté

Acras de morue

Croûton de chèvre
amandes, pommes et radicchio

Calmars fritsCalmars frits
yogourt à l’aneth et mayonnaise épicée

Arancini
Servi sur caramel de tomates épicé

Lê entréê

13


